
P F I T S C H E R  K A R T O F F E L N
pochiertes Wachtelei & schwarzer Trüffel

G E B R A T E N E R  A L P E N S A I B L I N G
Artischocken & Petersil iencreme

T O P I N A M B U R - C R E M E S Ü P P C H E N
Kartoffelchips & Schwarzbrotcroutons

T O R T E L L I  M I T  Z A N D E R
Sprossenkohl & braune Butter

R I S O T T O  M I T  L I M E T T E
Jakobsmuscheln & Ingwercrunch

“ R E D  M O O N ” A P F E L - S O R B E T
mit Rosmarin

F E R R E R O - R O C H E R - K U G E L
 Schokocrunch & Himbeersorbet

S Ü D T I R O L E R  K A L B S F I L E T
Kartoffel-Kräuterschaum, Vahrner Kürbis & Traubenjus

GOLDEN
CHAMPAGNER

GULASCH
SUPPE

19:00 Uhr

01:30 Uhr

FEUER SHOW
00:00 Uhr

€ 1 1 5  p r o  P e r s o n

PARTYDinner
SILVESTER

LIVE DJ MUSIC

19:30 Uhr
FLYING 
DINNER



GOLDEN
CHAMPAGNE

ZUPPA DI
GULASCH 

ore 19.00

ore 01.30

FIRE SHOW
ore 00.00

€ 1 1 5  a  p e r s o n a

PARTYDinner
CAPODANNO

LIVE DJ MUSIC

ore 19.30
FLYING
DINNER

S O R B E T T O  D I  M E L A  “ R E D
M O O N ”
con rosmarino 

P A T A T E  V A L  D I  V I Z Z E
uovo di quaglia poché & tartufo nero

S A L M E R I N O  D I  M O N T A G N A
carciofi & crema al prezzemolo

V E L L U T A T A  D I  T O P I N A M B U R
chips di patate & crostini al pane nero

T O R T E L L I  R I P I E N I  D I  L U C I O P E R C A
cavoletti di Bruxelles & burro rosolato

R I S O T T O  C O N  L I M E
capesante & crunch allo zenzero

S F E R A  D I  F E R R E R O  R O C H E R
crunch al cioccolato & sorbetto ai lamponi

F I L E T T O  D I  V I T E L L O  A L T O A T E S I N O
schiuma di patate ed erbe, zucca di Varna & jus all ’uva


