Dinner

PFITSCHER KARTOFFELN

pochiertes Wachtelei & schwarzer Truffel

GEBRATENER ALPENSAIBLING

Artischocken & Petersiliencreme

TOPINAMBUR-CREMESUPPCHEN

Kartoffelchips & Schwarzbrotcroutons

TORTELLI MIT ZANDER

Sprossenkohl & braune Butter — K =4

19:00 Uhr

RISOTTO MIT LIMETTE

Jakobsmuscheln & Ingwercrunch
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mit Rosmarin

SUDTIROLER KALBSFILET

Kartoffel-Krauterschaum, Vahrner Kirbis & Traubenjus

D m— S m—

00:00 Unr
FEUER SHOW
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01:30 Uhr

FERRERO-ROCHER-KUGEL

Schokocrunch & Himbeersorbet
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€115 pro Person




Dinner

PATATE VAL DI VIZZE

uovo di quaglia poché & tartufo nero

SALMERINO DI MONTAGNA

carciofi & crema al prezzemolo

VELLUTATA DI TOPINAMBUR

chips di patate & crostini al pane nero

TORTELLI RIPIENI DI LUCIOPERCA

cavoletti di Bruxelles & burro rosolato

RISOTTO CON LIME

capesante & crunch allo zenzero

SORBETTO DI MELA “RED
MOON"

con rosmarino

FILETTO DI VITELLO ALTOATESINDO

schiuma di patate ed erbe, zucca di Varna & jus all’'uva

SFERA DI FERRERO ROCHER

crunch al cioccolato & sorbetto ai lamponi
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€115 a persona




