
WEIHNACHTENmenu oder à la carte

C A R B O N A R A  R A V I O L O 22,5

Pecorino & hausgemachtes Trüffelöl

W E I H N A C H T S T I R A M I S U 10,9

Zimt & Spekulatiuscrunch

R O S A  E N T E N B R U S T

gedünsteter Wirsing, Hokkaido Kürbis,
Vollkornpolenta & Orange

25,9

3 GANG MENÜ | 49,90

Stil l e  Nacht Hei l ig e  Nacht

4 GANG MENÜ | 65,90

K Ü R B I S C R E M E S U P P E

Kokosmilch, geröstete Kürbiskerne
& Schwarzbrotcroutons

 11,5

T A G L I O L I N I  C A C I O  &  P E P E

gehobelter Albatrüffel

27,5

R I N D S W A N G E

Pustertaler Kartoffel,  Sprossenkohl 
& bunte glasierte Bergkarotte

26,9

K A S T A N I E N M O U S S E

Zweierlei vom Kaki & Schokocrumble

11,5

Oh du f r öhl i ch e

4 GANG MENÜ | 69,90

N O R W E G I S C H E R  B I O  L A C H S

Zweierlei Erbsen, Kräutertomate &
Linsenpraline

30,9

K A R T O F F E L T E I G T A S C H E N

heimisches Blaukraut, 
Räucherricotta & Minze

18,5

S T R U D E L  I M  A P F E L

Vanil lecreme, Mürbteigcrumble
& Zimteis

12,5

laktosefreivegetarischglutenfrei

Alle Jahre  wi ed er

5 GANG MENÜ | 75,50

Z W E I E R L E I  V O M  K Ü R B I S

Ziegenkäse, Crumble & Schüttelbrotchips

18,5

R O T E  B E E T E - R I S O T T O

Südtiroler Apfel & Graukäse

18,5

P A N E T T O N E  
H A L B G E F R O R E N E S

Mascarponeeis & kandierte Kumquat

11,5

K A S T A N I E N C A P P U C C I N O

Buttermilch & geröstete Haselnüsse

11,5

K A L B S S C H U L T E R N A H T L

wilder Brokkoli ,  gratinierte Kartoffel,
Kräutersaitl ing & Trüffeljus

26,9

R I N D S T A R T A R

Trüffelbutter & Feigen-Apfel-Chutney

100 gr| 20,5
160 gr| 23,5


